BASICO MAYOR

RIESGO
20€ 30€
PROXIMO DIA 13 DE

DICIEMBRE A LAS 10:00 H.
EN EL SALON DE ACTOS DE LA
MANCOMUNIDAD de Municipios de la
Alpujarra (C/Obrador, 6 Cadiar)

Obtencion
de
certificado
inmediato.

INSCRIPCIONES:

958962937
6615103735

masformacion@gmail.com

O AL COMIENZO DEL
CURSO

COLARORA:

T - T

Ayuntamiento de
CADIAR




“MANIPULADOR
DE ALIMENTOS
ALTO RIESGO”

+ FORMACION:
C/ Félix Rodriguez de la Fuente n° 26, Peligros
958 962 937 /661 510 375

masformacion@gmail.com

n +Formacion , @masformacionp
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Objetivos.

Introduccion.

Un poco de historia.

Los alimentos.

La higiene alimentaria.

Contaminacion de los alimentos: Microorganismos.
Principales microorganismos patégenos que
encontramos en los alimentos.

Fuentes de contaminacion de los alimentos.
Principales causas de alteracion de los alimentos.
Factores que influyen en el crecimiento microbiano
sobre los alimentos.

Enfermedades de transmision alimentaria.

El manipulador como responsable de la prevencién de
enfermedades de transmision alimentaria.

Importancia de la higiene personal en la manipulacion
de alimentos.

La limpieza y la desinfeccion.

Desinsectacion y desratizacion.

Higiene de los locales y equipos.

Conservacion de los alimentos.

Responsabilidades.

Etiquetado: Informacién al consumidor.
Caracteristicas especificas de los alimentos y motivos
de su peligrosidad.

El carnet de manipulador de alimentos.
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