
FICHA DE INSCRIPCIÓN

I CERTAMEN GASTRONÓMICO LA CASA DE LA ALPUJARRA
“DEFINE TU PLATO ALPUJARREÑO”

ALPUJARRA DE LA SIERRA, 4 DE JULIO DE 2015

Nº de inscripción:.....................                 Profesional: ____     Aficionado/a: ____
(A rellenar por la organización)

TÍTULO DEL PLATO: ……………………………………………………………………….…

MODALIDAD EN LA QUE 
PARTICIPA

PRIMER
PLATO

SEGUNDO
PLATO

PLATO
ÚNICO

POSTRES

(tachar lo que proceda X)

NOMBRE DEL/A PARTICIPANTE:

……………………………………………………………………………………………

DIRECCIÓN: ……………………………………..………………………………….…

TELÉFONO: ……………………………………..…………………………………….

E-mail: …………..………………………………..…………………………………….

(Marcar con una X si es profesional o aficionado)

Sí, he leído y acepto las bases del presente Certamen,
en Alpujarra de la Sierra a 4 de julio de 2015.

Fdo.:

 ___________________       ___________________________________
 Firma del/ a participante                 Firma del/a encargado/a del establecimiento

-$ SON 5 EUROS $- (Derechos de inscripción)                  (Ejemplar para la organización)

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………(cortar)

RESGUARDO DE INSCRIPCIÓN

I CERTAMEN GASTRONÓMICO LA CASA DE LA ALPUJARRA
“DEFINE TU PLATO ALPUJARREÑO”

ALPUJARRA DE LA SIERRA, 4 DE JULIO DE 2015

Nº de inscripción:..................                 Profesional: ____     Aficionado/a: ____
(A rellenar por la organización)

TÍTULO DEL PLATO: ……………………………………………………………………….…

MODALIDAD EN LA QUE PARTICIPA PRIMER
PLATO

SEGUNDO
PLATO

PLATO
ÚNICO

POSTRES

(tachar lo que proceda X)

-$ SON 5 EUROS $- (Derechos de inscripción)                    (Ejemplar para el interesado)

(Imprescindible para retirar el premio) 



FICHA TÉCNICA

I CERTAMEN GASTRONÓMICO LA CASA DE LA ALPUJARRA
“DEFINE TU PLATO ALPUJARREÑO”

ALPUJARRA DE LA SIERRA, 4 DE JULIO DE 2015

Nombre del plato: ……………………………………………………………………

RECETA:

Ingredientes y cantidades

……………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………

Elaboración y sistema de cocción

……………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………

Presentación

……………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………

Otros datos:  (Considerar si la receta es de creación original o de otra que se le ha
realizado algunas modificaciones)…………………………………………….....
…………………………………………………………………………………………….

Nombre del Participante ……………………………………………………………....

Lugar de trabajo/residencia…………………………………………………………....

___________________        _________________________________
 Firma del/a participante                      Firma de/al encargado del establecimiento


